




As-tu soif?



Cocktails
CLASSIQUES	

ABRICOT BRANDY SOUR� 7,25

Abricot Brandy, sour mix�

BLUE LAGOON� 7,25

Vodka, curacao, sour mix�

LONG ISLAND ICED TEA� 7,25

Mélange d’alcools blancs, Pepsi, sour mix�

MELON BALL� 7,25

Vodka, liqueur de melon, jus d’orange, jus d’ananas�

PORN STAR� 7,25

P-star XXX, sour mix�

AMARETTO SOUR� 7,25

Amaretto Avril, sour mix�

COSMOPOLITAN� 7,25

Vodka, liqueur d’agrumes, jus de canneberge

SANGRIA ROUGE	 7,50 / 22,00

Triple sec, vin rouge, jus de canneberge,  
jus d’orange, 7 Up, fruits

SANGRIA BLANCHE	 7,50 / 22,00

Schnapps aux pêches, vin blanc, jus de pomme,  
jus d’orange, 7 Up, fruits

SANGRIA DU PUB	 23,75

Liqueur de litchi, vin blanc, jus de canneberge blanche, 
soda, Red Bull Red Edition

GRAND PICHET COCKTAIL (5 OZ)	 23,75

Vodka canneberge, Rhum Pepsi ou Rhum 7Up,  
Kamikaze ou Long Island Iced Tea

LIMONADE DU PUB
Limonade, jus d’orange, sour mix, 
grenadine

VIRGIN CAESAR DU PUB 
Épices cajun, marinade aux jalapeños, 
tabasco, sauce Worcestershire, 
Clamato

mocktails

SIGNATURE	

NAOBRICOT� 7,25

Abricot Brandy, sour mix, jus d’orange, grenadine�

DARK AND STORMY�  7,75

Rhum Chic Choc épicé,  
soda au gingembre, jus de lime pressée

BLOODY CAESAR DU PUB   NOUVELLE RECETTE!  � 8,25 

Vodka, épices cajun, marinade aux jalapeños, tabasco, 
sauce Worcestershire, Clamato

GIN TONIC MENTHE-CONCOMBRE� 8,50

Gin Seventh Heaven, tonic, sirop de menthe  
et concombre maison Version sans alcool disponible !

JUJUBES� 8,75

Vodka, sirop de melon d’eau , sirop de framboise,  
7Up,  jus de lime, brochette de jujubes

APÉROL SPRITZ� 9,75

Apérol, mousseux, soda

LIMO-VAL
Sirop de framboise, limonade, soda, 
sucre

MELON FIZZ
Sirop de melon d’eau, soda, sour mix

	 6,00



Bières
À LA PRESSION

6,75 / 18,00

CLEAR 2.0
Blonde légère  4,0 %

SAPPORO
Blonde importée  5,0 %

PABST BLUE RIBBON
Lager blonde  4,8%

BLANCHE DE CHAMBLY
Blanche  5,0 %

BLANCHE DE CHAMBLY   
AUX FRUITS
Bière de blé aux fruits  5,5 %

SLEEMAN ROUSSE
Rousse  5,5 %

SAISON LIBRE
Saison de type belge  4,4%

PILSNER BOHEMIENNE 
Pilsner blonde  5,0 %

9,00 / 24,25

BORÉALE NORD-EST
IPA  6,0 %

9,75 / 26,50

BORÉALE ÉPISODE
Informe-toi à ta serveuse  
ou ton serveur

BORÉALE SURE 
AUX FRUITS
Bière sure aux fruits

6,50

CARLSBERG 0%
Sans alcool

KRONENBOURG  
1664 BLANC
Blanche  0,5 %

WHITE CLAW
Saveurs variées

5,00

SLEEMAN ORIGINAL DRAUGHT

SLEEMAN ROUSSE

BLANCHE DE CHAMBLY

SILVER CREEK

PABST  473 ml

EN BOUTEILLE

9,50 

CORONA

GUINNESS 0%
Sans alcool  440 ml

CHAUDIÈRE  
DE 5 BOUTEILLES*
*5 bières du même produit

7,00

CORONA 0%
Sans alcool

BUDWEISER

SMIRNOFF ICE

7,75 / 20,75

HIPL DE  
RIVIÈRE-TROUBLE
Hazy India Pale Lager  6.2%

FIN DU MONDE 
Triple belge forte  9,0%

CIDRE RABASKA
Cidre  5,7 %

CIDRE ROSÉ
Cidre aux fruits

GUINNESS
Stout  4,2 %

KRONENBOURG  
1664 BLANC
Blanche  5,0 %

ISA DES CHUTES
Session IPA  3,7%

22$



Vins
ROUGE

TWO OCEANS� 7,00 / 33,00

Shiraz - Afrique du Sud

EXCELSIOR ESTATE� 7,50 / 36,00

Cabernet-Sauvignon – Afrique du Sud

WAYNE GRETZKY ESTATES No.99�  36,00

Cabernet-Merlot – Canada

LE FOCAIE � 37,00

Sangiovese - Italie

BLANC

TWO OCEANS � 7,00 / 33,00

Sauvignon Blanc – Afrique du Sud

DOMAINE LA HITAIRE� 7,25 / 35,00

Chardonnay –  
Côtes de Gascogne, France

BRISE DE MER� 37,00

Sauvignon - France

CA’BOLANI� 40,00

Pinot Grigio - Italie

ROSÉ 

BLUSH D’ÉTÉ� 7,25 / 35,00

Pinot Noir - France

MOUSSEUX

PROSECCO ZONIN  CUVÉE 1821� 45,00

Brut mousseux – Italie

G.H. MUMM� 130,00

Champagne - France

Bar à gin
7,50

SEVENTH HEAVEN  AGRUMES

Montréal

STADACONÉ SAVEUR DU MOMENT  
Québec

HENDRICK’S  SAVEUR DU MOMENT

William Grant and Sons Distillers, Écosse

ARTIST IN RESIDENCE  
BLEUETS SAUVAGES  FRUITÉ

Gatineau

UNGAVA  FORESTIER BORÉAL

Cantons-de-l’Est

KEPLER CÉLESTE  FRUITÉ

Lévis

KEPLER STELLAIRE  FRUITÉ

Lévis

ALPHONSE  HERBACÉ VÉGÉTAL

Sans alcool - Lévis

RED BULL� 5,50

Régulier, Sugarfree, Red Edition  
ou Yellow Edition

VODKA RED BULL � 10,50

MENU ÉNERGIE

shooters
3,25

JACK DANIEL’S
Original, Miel, Fire ou Pommes

JÄGERMEISTER

ABSOLUT VODKA
Vodka aromatisée

TEQUILA JOSE CUERVO 

STINGER

SOUR PUSS

4 POUR 10,00

VODKA KAMIKAZE

PORN STAR

AMARETTO SPLASH

FIRE & POMMES

4 POUR 12,00

JACK DANIEL’S
Original, Miel, Fire  

ou Pommes

JÄGERMEISTER

SHOOT DES ASSOS
Vodka, Soho, jus de canneberge, Tabasco

PLANCHE DE DÉGUSTATION 15$
4 gins au choix



As-tu faim?



entrées
FRITES   [Extra sauce + 1,75] 	  4,95 

BÂTONNETS DE FROMAGE TEX-MEX   	 8,75

Fromage cheddar enrobé d’une panure dorée  (5)  
servis avec crème sûre et oignons verts

AILES DE POULET	 9,25 / 6 AILES

RONDELLES D’OIGNONS À LA BIÈRE  	 9,95 

NACHOS DU ROUGE & OR     	 17,95 

Chips de maïs, oignons verts, tomates, piment jaune, cheddar, mozzarella, 
salsa et crème sure  [Extra guacamole + 3,00]

BACC MULTI 	 23,75

Crevettes panées (7), rondelles d’oignons, ailes de poulet (6),  
bâtonnets de fromage tex-mex (5) et chips cajun

Une entrée parfaite  

à partager !

VÉGÉTARIEN VÉGÉTALIEN SANS GLUTEN COUP DE COEUR Le Bacc Multi

 1$ remis en  bourse aux étudiants-athlètes



Spécialités
WRAP RANCH POULET CROUSTILLANT  NOUVEAUTÉ � 17,95 

Tortilla, poulet pané, bacon, cheddar, mozzarella, laitue, tomates et sauce ranch; servi 
avec frites et mayo du moment

WOK GÉNÉRAL TAO  � 18,50

[Choix de poulet, crevettes ou tofu  ]  
Légumes asiatiques, oignons verts, carottes, graines de sésame ; servi sur riz ou 
vermicelles

FISH & CHIPS MAISON NOUVELLE RECETTE!  � 18,75 

Filets de morue panée (2) ; servi avec frites, sauce tartare et quartier de citron 

POKÉ BOWL � 20,95

[Tartare de saumon ou tofu frit à la sauce Tao ] 
Riz, carottes, concombres, edamames, mangues, mandarines, raisins, graines de 
sésame et mayo épicée

TARTARE DE SAUMON �  23,95 

Saumon, parmesan, pomme Granny Smith, échalotes, concombre, émulsion 
hollandaise, sambal oelek; servi avec croûtons, salade du Chef et frites

Le tartare de saumon



LA VÉGÉTARIENNE   � 17,95

Option végétalienne : sur croûte traditionnelle seulement  et sans fromage   
Sauce à pizza, mozzarella, tomates séchées, tomates, champignons, oignons rouges, 
poivrons, olives Kalamata et fines herbes

LA BIQUETTE   � 17,95

Pesto de basilic, mozzarella, fromage de chèvre, parmesan, poires caramélisées, 
tomates séchées et noix de Grenoble

LA POULET BACON-BBQ � 18,95 

Sauce BBQ, poulet cajun, bacon, mozzarella, oignons rouges 	et poivrons grillés

LA PUB� 18,95 

Sauce à pizza, pepperoni, bacon, mozzarella, oignons rouges, poivrons, 
champignons et tomates

LA PORC EFFILOCHÉ ET 3 FROMAGES  NOUVEAUTÉ � 18,95 

Sauce BBQ maison, porc effiloché, fromage en grains, cheddar, mozzarella et 
oignons verts

Pizzas

La pizza Pub mince

Choix de croûte mince ou traditionnelle



Burgers
Tous nos burgers sont servis avec  

frites et mayo du moment

LE VÉGAN  � 18,00

Galette 100 % végétale, relish maison, laitue, tomate, végénaise  
à l’érable, sur pain multigrain ; servi avec frites et salade verte

LE PUB � 18,75

Boeuf, Monterey Jack, bacon, laitue, tomate et mayo du Pub

LE BRIE MIELLEUX � 18,75

Boeuf, fromage brie, tomates séchées, miel du campus, noix de Grenoble, laitue, 
tomate et mayo maison

LE CHÈVRE� 18,75

Boeuf, fromage de chèvre, bacon, oignons caramélisés, laitue, tomate  
et mayo maison

LE CROUSTILLANT  NOUVEAUTÉ � 19,00

Poulet pané, fromage cheddar, bacon, laitue, tomate et mayo maison

Changez votre Protéine pour une  
galette végétalienne gratuitement

POUTINEZ VOTRE 

ASSIETTE !
pour seulement + 3,75, changez votre frite en poutine

Le chèvre



poutines
Choix de sauce : brune à la bière ou piquante

POUTINE   	 13,75 

Frites, fromage en grains et sauce à poutine

POUTINE TAO 	  18,75

Frites, fromage en grains, sauce à poutine, poulet Général Tao frit, carottes, oignons 
verts et graines de sésame

POUTINE AU PORC EFFILOCHÉ  NOUVEAUTÉ � 18,75

Frites, fromage en grains, sauce à poutine, porc effiloché, filet de sauce barbecue et 
oignons verts

POUTINE AUX BÂTONNETS DE FROMAGE TEX-MEX  � 18,75

Frites, fromage en grains, sauce à poutine, bâtonnets de fromage tex‑mex, crème 
sure et oignons verts 

POUTINE GÉANTE DU PUB - À PARTAGER !  � 43,75

4lb de frites, 1,5lb de fromage en grains et 1L de sauce à poutine 
 [2 à 5 personnes] 

mac ’n cheese
MAC’N CHEESE  � 14,95

Pâtes, sauce au parmesan et cheddar fort

MAC’N CHÈVRE   � 17,25

Pâtes, sauce au parmesan et cheddar fort, fromage de chèvre, champignons et 
oignons caramelisés

MAC’N BACON   �  17,75

Pâtes, bacon, fromage en grains Victoria, sauce au parmesan et cheddar fort

MAC’N PORC EFFILOCHÉ  NOUVEAUTÉ � 17,75

Pâtes, porc effiloché, oignons verts, sauce barbecue maison, sauce au parmesan et 
cheddar fort

Le Mac’n Bacon



salades
LA RANCH POULET CROUSTILLANT  NOUVEAUTÉ � 17,50

Laitue romaine, poulet pané, bacon, cheddar, mozzarella, concombres,  
tomates cerises, oignons verts et vinaigrette ranch

LA SUCRÉE-SALÉE  NOUVEAUTÉ � 17,95

Salade de meslun, prosciutto, fromage de chèvre, raisins, pommes,  
céleri, carottes, oignons verts et vinaigrette à l’érable

L’ASIATIQUE CROUSTILLANTE � 17,95

[Choix de poulet, crevettes ou tofu à la sauce sucrée-épicée ] 
Salade de mesclun, mandarines, oignons verts, carottes, noix de cajou 	
et vinaigrette au sésame 

LA NORVÉGIENNE  � 18,95

Salade de mesclun, filet de saumon grillé nappé de moutarde de Meaux à l’érable, 
tomates cerises, concombres, vermicelles de riz et vinaigrette crémeuse maison

L’asiatique croustillante



Desserts
CRÈME BRÛLÉE  FAIT MAISON 	 5,75

BROWNIE À LA FLEUR DE SEL    FAIT MAISON 	 6,95

GÂTEAU AU FROMAGE	 7,75

Cafés
THÉ-TISANE	 3,00

CAFÉ	 3,00

ESPRESSO 	  3,25

CAPPUCCINO	 4,00 

CAFÉ AU LAIT	 4,50

BOL DE CHOCOLAT CHAUD	 5,75

CAFÉ GLACÉ AU CARAMEL SALÉ	 6,50

CAFÉ FESTIF DU PUB	 8,75

Demande à ta serveuse ou ton serveur la recette du moment

Le brownie à la fleur de sel





Pause café
Boîtes à lunch

Cocktail dînatoire
Service de bar

Bouchées et plateaux

Menu et informations : www.pubuniversitaire.com
Soumission : info@pubuniversitaire.com

Service o�ert exclusivement sur le campus universitaire 


